1、 各場次成果報告
 (二)專業證照訓練材料費執行成果表
1. 專業證照訓練材料費(D1)
	
	編號
	學制
(產業特殊類科請標註)
	群別
	科別

(學程)
	年級
	學生人數
（男/女）
	專業證照訓練名稱

	辦理年度

	
	
	
	
	
	
	
	
	112年
	113年

	原申報計畫
	D1
	職業類科-日間部
	餐旅群
	餐飲管理
	三
	5(3/2)
原住民:
	中餐烹調-葷食乙級
	V
	

	實際
辦理
	
	
	
	
	
	5(3/2)
原住民:___
	
	
	

	D1經費執行情形

	項目名稱
	核定金額
	執行金額
	經費溢餘/短缺原因敘述

	訓練材料費
	4,750
	4,750
	

	總計
	
	
	

	D1實際執行情形

	實際執行情形
與具體成果
	該科別該年級學生之證照考取人數
	0人
	該科別該年級學生之證照考取率
	OO.OO%

	
	受補助學生之證照考取人數
	0人
	受補助學生之證照考取率
	OO.OO%

	
	受補助原住民之證照考取人數
	0人
	
	

	
	教師規劃中餐烹調乙級檢定培訓計畫，透過培訓的課程，增進學生對檢定術科各題組菜單製作的熟練度:

1.學生習得全雞解剖、雞腿去骨、松鼠魚刀工、蔥油墨魚片刀工、佛手黃瓜及白菜之刀工。
2.學會各類食材油炸溫度與掌控。
3.熟練中餐烹調乙級201、202及203題組菜單製作。
4.術科製作報告表書寫流暢。
 5.在指定的時間內完成術科測試模擬考(含題組製作、善後清潔及術科製作報告表)。

	遭遇問題
	1.雖為自訂預期成果效益，但學生取得證照之技能仍需透過不斷學習及長時間之培養，進
  而達成內化成效，因此無法於短時間內完全達成，未來仍持續觀察培養。
2.本校位屬偏遠地區，多數學生家庭經濟為低弱，教育部補助高級中等學校提升學生實習
  實作能力計畫，補助之材料費不足以支付學生培訓之費用，致使增加學生家庭經濟負擔。

	建議事項
(請條列)
	1.本科規劃餐飲科學生於一年級暑假參加中餐丙級檢能檢定，大部分學生均已取得中餐丙
  級證照，於二年級寒暑假及課餘假日加強培訓與練習，期能輔導學生考取中餐乙級證照。
2.材料費經費補助額度，能逐年增加，以供教學之實習課程使用，提升實務學習能力。

	計畫佐證資料
(請編目)
	1. D1課程教案（請另外存檔成資料夾，資料夾名稱「EX：D1課程教案」）

1. D1學生名冊（請另外存檔成資料夾，資料夾名稱「EX：D1學生名冊」）

(內容為參考指標，各校可視實際辦理情形自行增加)

	照片不用貼於此，請另外存檔，檔名為計畫編號，例如:D1照片1

	D1照片２

	說明：學生撰寫製作報告表
	說明：完成的201套組成品

	計畫執行績效標

	質化指標
	量化指標

	
	

	課程教師
	需填入
	連絡電話
	需填入
	手機號碼
	需填入

	E-mail
	需填入


註：1.本表若不敷使用，請自行增加或調整。
2.建議請計畫課程任課師長依據實際辦理情況填寫。
3.基於提供辦理學校具體協助，請學校就「遭遇問題」陳述內容，於「建議事項」提供相關問題之具體解決方式或建議。
附件佐證資料規定要有：


*學生名冊或考照通過記錄。


*教案或實際課程進度表擇1即可(格式不拘，請以PDF檔)。


2.如有原住民同學，請填入人數。
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